SUNDARIRICE CON COCO Y PASAS

ecosecha

RINR

Preparacion

INGREDIENTES

2 PAX En primer lugar poner en remojo las pasas de corinto para que
se vayan hidratando.

Sundari Rice 220 gr

Cebolla 50 gr En una cacerola o sartén, rehogar en el aceite de girasol la
cebolla picada en brunoise.

Coco rallado 100 gr

Pasas 50 gr Cuando este ponchada, se afiaden las pasas hidratadas, se anade
el agua y se deja cocer.

Anacardos 50 gr

AOVE C/S Cuando esté apunto de terminar la coccién del arroz, se anade
los anacardos y el coco rallado.

Sal C/S
Se sirve tanto caliente como frio.

MATERIAL NECESARIO
Se puede acompafiar igualmente con curry, desmejorando

. I marmita notablemente el aroma del arroz basmati por el curry.

. 1sartén

. 1 espumadera

. 1cazo

. 1 paellera

. 1chino



